
DESSERTS
Tomme de Brebis & confiture de cerise noire
Bleu d’Auvergne & confiture de cerise noire

Clafoutis aux fruits du moment
Salade d’orange à la cannelle & fleur d’oranger
Mousse aux agrumes & zestes d’agrumes
Profiterole, glace vanille & sauce chocolat
Fondant au chocolat & chantilly
Glaces : vanille, chocolat, fraise, café, citron, caramel
Suppléments :  sauce chocolat ou chantilly

4,90 €
4,90 €

3,90 €
3,90 €
4,50 €
4,90 € 
4,90 € 
2,90 €
0,70 €

ACCOMPAGNEMENTS supplémentaires : Frites, ratatouille, purée ou coquillettes

2,90 € 
3,20 €
3,50 €
4,30 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
5,90 €

9,90 €
9,90 €
9,90 €

12,90 €
12,90 €
12,90 €
13,90 €
14,50 €
16,90 €

ENTRÉES
Salade de crudités du moment
Lentilles marinées au vinaigre balsamique
Œufs mayonnaise
Endives au bleu d’Auvergne & noix
Soupe de poissons & croûtons
Rillettes de poissons & pains grillés
Rillettes de cochon & pains grillés
Crevettes mayonnaise

PLATS
Coquillettes au jambon sauce à la truffe d’été
Saucisse de Toulouse sauce « Chez Arnaud » & purée
Ratatouille œuf poché & croûtons
Cuisse de poule confite & frites
Bœuf bourguignon au vin de Bordeaux & coquillettes
Sardine à l’escabèche & purée
Hampe de bœuf sauce « Chez Arnaud » & frites
Filet de poisson sauce verte, purée & ratatouille
½ Magret de canard sauce « Chez Arnaud » & frites

Aucun changement n’est possible sur la composition des plats

MENU

3,90 €

Prix TTC service inclus, liste des allergènes sur notre site web



1,90 € 
2,90 €
2,90 €
3,50 €

25 cl 50 cl
3,70 € 7,40 €
3,70 € 7,40 €
3,90 € 7,80 €
4,40 € 8,80 €

6,90 €
6,90 €
4,50 €

SOFT A LA VERSE
Sirop : Grenadine, pêche, citron, fraise, menthe
Jus de fruits : Orange, Pomme ou Ananas 25 cl
Perrier, limonade, Diabolo 25 cl
Coca, Coca zéro, Fuze Tea 25 cl

BIèreS
Pressions
Panaché / Monaco
Loburg blonde
Picon bière
Canaulaise IPA

Bouteilles 33 cl
Eguzki Blanche
Grimbergen Ambrée
Heineken 0,0 %

ApéritiFs
Ricard
Lillet, Martini, porto 6 cl
Kir (cassis, mure ou pêche)
Sangria, punch
Americano, Whisky coca
Champagne Goussard Delagneau – La coupe
Champagne Goussard Delagneau – 75 cl

DIGEStiFs
Cognac, Armagnac, Calvados 4 cl
Get27, Menthe Pastille 4 cl
Rhum, Whisky 12 ans 4 cl
Irish/French/Jamaïcan coffee

EAUX
Abatilles Plate 1L
Abatilles Gazeuse 1L

CAFÉ
Expresso
Noisette
Thé / infusion

MENU

2,90 €
3,90 €
3,90 €
4,50 €
6,90 €
9,30 €

64,90 €

4,90 €
4,90 €
8,90 €
8,90 €

3,90 €
4,40 €

2,90 € 
3,20 €
3,60 €
4,20 €

5,90 €
11,80 €

15,90 €
17,90 €
20,90 €

VINS BLANCS
Verre 12 cl
Sainte-Foy Côtes de Bordeaux blanc
Bordeaux blanc  - Château Bois Malot 2025
Entre-deux-mer – Château Canet 2023
Moelleux  - Château Valenton-Canteloup 2018

Pichet
Sainte-Foy Côtes de Bordeaux blanc 25 cl
Sainte-Foy Côtes de Bordeaux blanc 50 cl

Bouteille 75 cl
Bordeaux Blanc – Château Bois Malot 2025
Entre-deux-mer – Château Canet 2023
Moelleux – Château Valenton-Canteloup

VINS ROSés
Verre 12 cl
AOC Bordeaux rosé – Château trois fonds
Le Gris – Domaine de Montcalm
Côtes-de-Provence – Château Ferry Lacombe

Pichet
AOC Bordeaux rosé – Château trois fonds 25 cl
AOC Bordeaux rosé – Château trois fonds 50 cl

Bouteille 75 cl
Le gris – Domaine de Montcalm
Côtes-de-Provence – Château Ferry Lacombe

VINS ROUGES
Verre 12 cl
AOC Bordeaux rouge – Château Trois Fonds
Bordeaux supérieur – Bois Malot Tradition 2014
Lussac Saint-Émilion – Château Les Couzins 2020

Pichet
AOC Bordeaux rouge – Château Trois Fonds 25 cl
AOC Bordeaux rouge – Château Trois Fonds 50 cl

Bouteille 75 cl
Bordeaux supérieur - Bois Malot Tradition 2014
Lussac Saint-Emilion - Château Les Couzins 2020

2,90 € 
4,90 €
6,50 €

5,90 €
11,80 €

19,90 €
25,90 €

2,90 € 
4,20 €
5,90 €

5,90 €
11,80 €

20,90 €
29,90 €

Prix TTC service inclus, l’abus d’alcool est dangereux pour la santé

Simple Double
1,90 € 3,80 €
2,20 € 4,40 €

2,70 €


